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Culinair
Zeer grote diner- en wildwijn: het fijnste vlees van
de haas en het hert, ossenhaas met ganzenlever
(ofwel Tournedos Rossini), krokant gebakken
kalfszwezerik, parelhoen met bospaddestoelen.

Druif/Druiven
100% Malbec.

Bruikbaar
2023

Houdbaar
2028

Alcohol percentage
14,5%

Inhoud
0,75

Saurus
Barrel Fermented Malbec
2021 Patagonia

Kleur
Machtige, hechte kleur dieppaars met een vrijwel
ondoorzichtige kern.

Neus
Dit zit werkelijk barstensvol donkerrood en zwart
fruit; gracieus omlijnd met fijne houttonen.
Gedroogde dadels, crème van pruimen, maar ook
verse vruchten als bramen en zwarte bessen.
Naarmate de wijn langer met zuurstof in contact
is, neemt de intensiteit van het hout wat toe.
Cederhout en roostertonen. Grote wijn, de neus is
een belofte!

Smaak
Rijpe, maar ongekend hechte aanzet; wat massief
nog, maar dat mag in deze piepjonge fase.
Optimaal geconcentreerde materie. Hints van
vanille, ceder en chocolade in combinatie van
zwart fruit. Krachtige, maar geenszins stugge
tannines waar veel, heel veel vulling en een
genereuze sappigheid tegenover staan. Geen
overdaad aan hout en alcohol; klassieke stijl voor
een Nieuwe Wereld-wijn. Grote klasse. Leg dit
maar eens een paar jaar in de kelder...

Bodem
Kalkrijke bodem en een klimaat met koele nachten
en warme dagen. Ideale omstandigheden voor de
productie van kwaliteitswijnen met de juiste
frisheid. Geselecteerde druiven van de Alto Valle
wijngaarden.

Vinificatie
Handmatige geplukte en geselecteerde druiven.
De most is vergist op nieuw eikenhout – erg
kostbare aanpak ook al omdat de kostbare vaten
opengebroken moeten worden na de gisting om
de jonge wijn van het vaste materiaal te scheiden.
Op heel kleine schaal wordt deze kostbare
techniek toegepast. Botteling zonder filtering.


