
1
WWW.SAUTERWIJNEN.NL

Culinair
Verfijnde eetwijn en bij voorkeur combineren met
sappig witvlees van (wild) gevogelte, kalf of jong
wildzwijn. Maar ook inktvis en gekruide,
vegetarische rijstgerechten.

Druif/Druiven
65% Cabernet-Sauvignon, 25% Merlot, 8%
Cabernet-Franc en 2% Petit Verdot.

Bruikbaar
2022

Houdbaar
2030

Alcohol percentage
13,5%

Inhoud
0,75

Château le Coteau
2017
Margaux AOC

Kleur
Krachtig, klassiek en normaal geëvolueerd
Bordeauxrood met de schakering zwart en
mahonie.

Neus
Na wat beluchting: verfijnde en onderscheidende
Medoc/Margaux-expressie met de nadruk op
Margaux. Cederhout, Havana-tabak en
gedroogde rozenbladeren. Een subtiel gekruide
rokerigheid.

Smaak
Meteen een impressie van elegante kracht zonder
dat de elegantie een gebrek aan vlezigheid
impliceert. Margaux van het hoogste niveau heeft
de reputatie van een vrouwelijke sierlijkheid. Het
aardige is dat deze bescheiden Margaux dit ook
toont en met overtuiging. Goede balans, subtiele
nog vrucht gedragen contrasten, precies de juiste
frisheid en een fraaie lengte.

Bodem
Te midden van de wijngaarden van beroemde
buren Château Rauzan Ségla, Château du Tertre,
Château Giscours en Château d’Issan (alle Grand
Cru Classé), vinden we het uiterst bescheiden
ogende Château le Coteau.


