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Culinair
Superbe diner en wildwijn. Lams carre, ree-rug,
hertenbiefstuk.

Druif/Druiven
30% Mourvèdre, 30% Grenache, 15% Syrah, 10%
Counoise, 5% Cinsault en 10% van de andere
rassen, waaronder Vaccarèse, Terret Noir,
Bourboulenc en Roussanne.

Bruikbaar
2025

Houdbaar
2050

Alcohol percentage
14,5%

Inhoud
0,75

Château de Beaucastel
2019
Châteauneuf-du-Pape AOC

Kleur
Diep en krachtig kersrood met de schakering
zwart.

Neus
Een weelderig boeket dat z'n naam alle eer aan
doet. Verrukkelijke combinatie van licht
bedwelmende bloemengeuren (rozen) en
optimaal rijpe vruchten (griotte-kersen, aardbei
en braam). Vruchtvlezig en uiterst subtiel rokerig.
Super beschaafd en verfijnd met een totale
afwezigheid van de graag wat en veel
voorkomende, grove rhône-specerijen.
Vergelijkbaar met de top van de Bourgogne.

Smaak
Tedere, volmaakt versmolten aanzet. Deze
verrukkelijk vruchtvlezige materie heeft een
fluwelen en romige textuur. Unieke, elegant
blijvende opulentie met een verbluffend
mondvolume, een optimale balans en een
uitgesproken beschaafde tanninestructuur. Grote,
echt grote wijn, zoals we deze maar hoogst zelden
mogen proeven. Unieke totaalbelevenis en de
voortdurende zoektocht naar steeds meer
verfijning komt in deze 2019 wel heel overtuigend
tot uitdrukking.

Bodem
Châteauneuf du Pape ligt tussen Orange en
Avignon, waarvan de wijngaarden 110 hectare
omvatten. Deze wijn is afkomstig van een
enkelvoudig perceel van zo'n 70 hectaren gelegen
aan de noordzijde van de AOC. De streek is
archetypisch een van de beste terroirs in
Châteauneuf: kiezelstenen aan de oppervlakte,
zand, klei en kalksteen dieper naar beneden. De
wijnstokken zijn oud en zijn biologisch geteeld
gedurende de afgelopen 50 jaar. Hierdoor zitten
de wortelstructuren uitzonderlijk diep. Beaucastel
verbouwt alle dertien druivenrassen die zijn
toegestaan onder de appellatie.

Vinificatie
Ieder druivenras wordt apart en handmatig
geoogst. Vinificatie vindt plaats in eiken vergisters
voor de reductieve rassen (Mourvèdre, Syrah) en
in de traditionele geëmailleerde betonnen tanks
voor de oxidatieve druiven (alle andere). Zodra de
appelmelkzuren gisting is voltooid, gaat de familie
assembleren. De assemblage laat men
vervolgens rijpen in eiken foeders gedurende een
jaar alvorens te bottelen.


