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Fronsac

Culinair

Diner- en wildwijn op het hoogste niveau. Klassiek
bereidde haas diévre ala royole), kalfsschouder,
het beste (lang gerijpte) rundvlees. Gezien de
kracht van de wijn zijn de mogelijkheden vrijwel
onbeperkt.

Druif/Druiven
90% Merlot en 10% Cabernet-Franc.

Bruikbaar
2025

Houdbaar
2045

Alcohol percentage
15,0%

Inhoud
0,75

WIIHEM

Chateau Dalem
2019
Fronsac AOC

Kleur

Massief zwart-rood (opaque ofwel de zwarte
spiegel). Maximale kleurconcentratie en een
duidelijke indicatie van de optimale rijpheid van
de druiven.

Neus

Rijk, zeer rijk en licht bedwelmend met een weelde
aan superieure houtaroma's (houtteer, drop,
acacia-honing) in een door zwarte, uiterst rijpe
vruchten gedragen expressie. Zwarte pruimen,
dadels, chocolade, geroosterde kastanjes en
gekonfijte, zwarte olijven.

Smaak

Wat een enorm rijke materie ... tamelijk
overweldigend, maar alles is wel in balans.
Fluwelen textuur, volop mondvullend en een
genereuze warmte in deze tastbare, trage materie.
Wat een verwennerij .. Uitgesproken voluptueus,
maar toch voorzien van een weldadige
rustgevende frisheid. Ondanks het nu al bereikte
evenwicht zal verdere, langdurige flesrijping voor
een spectaculaire ontwikkeling zorgen.
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